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Bokashi — Herstellung und Rezept

,Bokashi” bedeutet ,fermentiertes organisches Material” und eignet sich hervorragend zur 6ko-
logischen Verwertung der eigenen Kiichen- und Gartenabfalle. Die EM Effektive Mikroorganismen®
nutzen Zuckerstoffe in den pflanzlichen Abfallen und vermehren sich. Sie senken den pH-Wert ab
und negative Mikroorganismen werden verdrangt. Vorhandene Nahrstoffe werden bereits aufgespal-
ten und durch die nattrlichen Stoffwechselprodukte der EM's erganzt — es entsteht ein wertvoller
Dlnger mit bodenverbessernden Eigenschaften.

Sie benétigen:

einen Bokashi Eimer

EM-1®, EMa oder EMIKO® Garten- und Bodenaktivator

EM Super Cera C® Pulver

evtl. einen mit Sand geflillten Plastikbeutel oder Kiichenkrepp

Bokashi Rezept

Geben Sie gut zerkleinertes, organisches Material in den Behalter. Je kleiner Sie schneiden,
desto mehr Oberflache finden die EM Effektive Mikroorganismen® zum Verstoffwechseln vor
und desto schneller wird das organische Material fermentiert.

1.

Bei jeder Befiillung bespriihen Sie das organische Material mit EM-1®, EMIKO® Garten-
und Bodenaktivator oder EMa, so dass es leicht feucht ist. AnschlieBend bestreuen Sie
alles mit etwas EM Super Cera C® Pulver und driicken das Material mit dem Stampfer
oder der Hand gut an.

SchlieBen Sie den Behalter luftdicht. Bei schichtweiser Beflillung legen Sie einen mit Sand
gefilllten Plastikbeutel oder mit EM-1®, EMIKO® Garten- und Bodenaktivator oder EMa
befeuchtetes Kiichenkrepp auf das Material und schlieBen den Behalter anschlieBend bis
zur nachsten Beflillung. Wenn Sie Kiichenkrepp verwenden, muss dies bis zur ndchsten
Befiillung feucht gehalten werden. Das Krepp wird spéter im Boden restlos mit zersetzt.

Ist der Behdlter komplett geflllt, lassen Sie das Bokashi mind. 2 Wochen bei Zimmer-
temperatur fermentieren. Bei geringeren Temperaturen bendtigt das Bokashi langer zur
Fermentation.

Die am Boden des Eimers entstehende Flissigkeit lassen Sie alle zwei Tage durch den
Auslaufhahn ablaufen. Sie eignet sich 1:100 mit Wasser verdiinnt als hochwertiger Blu-
mendUinger.

Das fertig fermentierte Bokashi hat sein urspriingliches Aussehen kaum verdndert —
anders als bei Kompostherstellung —, wird aber in kiirzester Zeit im Boden umgesetzt.

Nach der Nutzung reinigen Sie lhren Bokashi Behalter griindlich, siehe unter Reinigung.



Anwendungsempfehlung:

Das fertige Bokashi kann wie alle EMIKO® Bokashis im Garten verwendet werden. Es liefert neben
den EM Effektive Mikroorganismen® organische Substanz fiir den Boden. Nur wenn in einem
Boden ausreichend organische Substanz vorhanden ist, konnen die Bodenlebenwesen Humus
aufbauen und pflanzenverfiighare Néhrstoffe entstehen.

Reinigung:
1. Entleeren Sie den Bokashi Kiicheneimer vor der Reinigung vollstandig.

2. Splilen Sie samtliche innenliegende Flachen und Teile (Deckel, Sieb, Auslaufhahn, Behalter)
griindlich mit sehr heiem Wasser.

3. Alle auBen liegenden Flachen kénnen mit einem milden Reiniger, z.B. mit dem EMIKO® Allzweck-
reiniger Zitrone dunkel, dem EMIKO® Allzweckreiniger Lavendel dunkel bzw. mit dem EMIKO®
Allzweckreiniger Citrus hell gereinigt werden.

4. Fullen Sie den Behalter halbvoll mit heiBem Wasser. Geben Sie 10 % des Bokashi Kiicheneimer
Fullinhalts an Essigsaure/ Zitronensaure hinzu und fillen den Behalter anschlieBend mit heifem
Wasser auf.

5. Lassen Sie die Saure-Verdiinnung ca. 20 Minuten einwirken.

6. Entleeren Sie den Behalter und spiilen samtliche innenliegenden Teile nochmals mit heiBem
Wasser.

7. Jetzt kdnnen Sie Ihren Bokashi Kiicheneimer erneut befiillen.

Machten Sie den Bokashi Kiicheneimer nicht erneut beflillen, lassen Sie alle Teile an der Luft trock-
nen. Erst nach vollstandiger Trocknung verschieBen Sie den Behalter und stellen ihn zur Aufbewah-
rung an einen sauberen Ort. Stiilpen Sie ggf. eine Tite/ Folie Giber den Kiicheneimer, um Verunreini-
gungen zu vermeiden.

10. Unmittelbar vor dem nachsten Gebrauch spiilen Sie samtliche innenliegenden Teile (Deckel,
Sieb, Auslaufhahn, Behalter) erneut griindlich mit sehr heiBem Wasser.
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Ersatzteile fir die Bokashi Kiicheneimer:

Ersatz Ablasshahn
fUr den Bokashi Kiicheneimer Art.-

Art.Nr. 1910.810

Nr. 1910.000

Ersatz Sieb
flr den Bokashi Kiicheneimer Art.-

Art. Nr. 1910.811

Nr. 1910.000

Ersatz Deckel
fUr den Bokashi Kiicheneimer Art.-

Art.Nr. 1910.812

Nr. 1910.000

Ersatz Ablasshahn
fir den Bokashi Kiicheneimer Art.-

Art.Nr. 1919.002

Nr. 1912.000

Ersatz Sieb
flr den Bokashi Kiicheneimer Art.-

Art.Nr. 1911.810

Nr. 1912.000

Ersatz Deckel
fUr den Bokashi Kiicheneimer Art.-

Art. Nr. 1919.004

Nr. 1912.000

Ersatz Stampfer
fir den Bokashi Kiicheneimer Art.-

Art.Nr. 1911.811

Nr. 1912.00

Wir sind gerne fiir Sie da!

Telefonische Beratung und Bestellannahme:

MATER
TERRA

Imkerei Brummibar
Am Hang 2

93326

Tel.

Sandharlanden
: 09443 900-45

Mail: franz@materterra.de
Web: www.materterra.de



